


riti della tavola molto spesso divenuti
estranei e dei quali molti non conosco-
no l'origine e il significato recondito.
Storia e attualitd, tradizione e con-
temporaneita si trovano nella cucina
siciliana, con l'aggiunta della natura
prepotente e dei suoi frutti. Di tutto
cid scrive Marcella Croce, docente di
cultura italiana in giro per il mondo,
nel suo Guida ai sapori perduti della
Sicilia. Grande & il merito di riunire
il maggior numero possibile di infor-
mazioni su frascatole, ’'nfasciatieddi,
funciddi, piscire, 'nfigghiulate, e molto
altro ancora: vere e proprie reliquie da
preservare che ogni siciliano, specie se
di una certa etd, conserva tra i propri
ricordi d’infanzia. Infine due segnala-
zioni sul vino. Il vignaiolo universale di
Pierluigi Gorgoni e Andrea Grignaffi-
ni, cultori e appassionati della materia,
& dedicato al sublime prodotto umano,
anzi “umanista”, che nasce dalla mano
e dall’intelligenza dell’'uvomo per l'uo-
mo, per la sua consolazione e felicita.
Gli autori raccontano l'universo sugge-
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stivo e complesso del vino, tra storia,
tecnica e poesia, trovando una felice
sintesi, uno sguardo nuovo e origi-
nale. Del resto il lavoro fa parte delle
attivitd della Fondazione Cologni dei
Mestieri d’Arte che meritoriamen-
te promuove la diffusione e la tutela
dell’alto artigianato. E i produttori di
vino a certi livelli sono indubbiamente
grandissimi artigiani. Dopo cosi tante
parole, tuffiamoci — per chiudere - in
un bel bicchiere di vino. Magari se-
guendo i consigli di Castagno, Gravi-
na e Rizzari nel loro Vini da scoprire, la
riscossa dei vini leggeri. Ci suggeriscono
bottiglie sconosciute ai pitt con pat-
ticolare attenzione alla leggerezza: si
tratta di vini spesso freschi e di pronta
beva, talvolta piti complessi ma sempre
particolarmente agili e spontanei, che
stimolano il sorso successivo. E ce li
propongono con tanti riferimenti colti
e di humour, con un mélange di infor-
mazioni, sensazioni, idee, tutto cucito
insieme dall'ironia (e autoironia) che
li contraddistingue.
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